BONECTU KAJ {MBOTHM

oY NAB TIABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

WU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTUpaHO MmocTpupare)

0b 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Teerpune
MRC EN ISONEC 1TU2S

o

AT - 0%

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MUssewrTaj 6p. 260923/3 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha BapaTenot : JKMN Bogoeog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apatenort: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHcKa 3rpaga UnuHaeH

datym Ha 3emarbe: 08.11.2023
Aatym Ha npuem: 08.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 260923 X
MponpartHo nucmo (6p, gatym): /

| Bosea: Ha aex 08.11.2023 rognHa, 0BnacTeHoTo Auue Hukona LIBETKOBCKU M3BPLUM 3eMatrbe Ha NPUMEPOK Boja
3a NUekbe 3a TeCcTuparse Ha PU3NYKo-XeMUcKa aHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BosaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04 4Yewma BO YyajHa KyjHa BoO
OnwTKHCKa 3rpaga MnunaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHoO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
NPUMEPOLM,

IV Cranpaapam n metoam 3a 3emarwe Ha npumepoumn: MKC SO 5667-5:2007 — YNaTcTBO 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM BOAA 32 NUeHbe 04 NPEYUCTUTENHM CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V AononHysakba, oTcTanysakba MM UCK/YYyBarba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouym: /

VI Pesynrartu:

Kapaktepucrtuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — ONWTUHCKE 3rpaga UnungeH
, POK Ha Tpaerbe, KOAMYECTBOo)

(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO

Mepha CoobpasHocr
WUg. 6poj FiapasseTpu Tecr meTo Pesynrar og Heoppe- FpaHUuHKU 3aposonysa/
MCNUTYBarbeTo | peHoct BpPegHoCTH Mpudarnuso/
e He 3aposonysa
260900323 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,7 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3340B0/yBa
Mupuc I1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a40Bonysa
Bikyc ISO 13301:2018 H.O !, Hema 3af0BoNyBa
Temnepartypa P.Y7.4-11x +10,2°C / 25°C 3afo0BONYBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3ag0BoNnyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,69 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eanHMUM
MNoTpowysayka Ha KMnOs MKC EN ISO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3aposonyea
En. cnpoBoanueocr MKC EN ISO 27888: 2007 632 uS/cm / 2500 pS/em 3af0BoNyBa
AmoHujak (NHg) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyBa

M3daHue: 1

Bepauja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022e.




@y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ {MBOTHH

Tecpmne
N ISOUIRC 17025

ol

AT - 076

Food 5lr:ll:l 06 7.8-02 '
Mk S W3BELLTAJ OZ1 IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE : ‘

(co akpeguTMpaHo MmocTpuparse) MKC EN ISO/IEC

17025:2018
Hutputin (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,04 mg/L ) 0,5 mg/L 3a40B0NYBa
Hutpatn (NOs) MHKC ISO 7890-3:2007 9,5 mg/L / 50 mg/L 3af0BONYBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a0B0YBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3ag08onyea
Pe3suayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,26 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

WcnuTyBaHMOT NpMMEPOK MM 3a40B0OMyBa KpuTEpUMymuTe 3a BapaHuoT napametap cornacHo MNpasunHuKoT 3a BeabegHocT M KBanUTET Ha
8oaata 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHCcKM ycnosu: v coHyeso 0 061aYHO O NPOMEH/NIMBO [ BPHEN/IMBO . O TemnepaTtypa
HauvH Ha cknaguparbe:  NagunHuUK

TemnepaTypa Ha N1aAW/IHWMK 33 TPaHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupatEeTo € M3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

o Knunent o0 ®ya Nab Hukona LieeTKOBCKM (co akpeauTUpaHa metoaa)
/Mme, Npesume Ha ULETO KOE ro U3BPLUMIO MOCTPUPaHLETO /

M3pabotun: M-p Meana CnacecKa............| L ik, Opo6pun: M-p Munuua Tpajuocxa.é‘.’f".
P-n Ha xemucka nabopatopuj

[atym(un) Ha n3seayBatse Ha NabopaTOPUCKUTE aKTUBHOCTK: 08.11.2023-14.11.2023
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 14.11.2023

Co * ce o3HaueHyBa HeaKpeaMTUPaH MeToq

**Kora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a cOOBPa3HOCT BO W3BEWTA]OT Ce N3BECTYBA MEPHaTa HeOAPeARHOCT, BO CUTE APYTY CiyHan MepHata HeoapeneHocT, ce
npecMeTyea Bo peaynTaroT camo no baparbe Ha KAWEHTOT.

**% ce 03HaUYBaaT METOAW KOW ce foBuenu og cTpaHa Ha nabopatopwja co xoja ®yg Nlab wma cknyyeHo gorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoeoacTeoTo Ha ANTY dya Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa fleKa CUTe aKTUBHOCTU 3a UCMUTYBatbE Ce U3BpLIYBaaT HEMNPUCTPACcHO U
BO cornacHoct co 6aparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKW ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3u 3a
ycornaceHocT co pepepeHTHuTe cTaHaapAu U Bps3 OANYKUTE HE MOMKaT fa BAWjaaT APYru UHTepecu unu Apyru CTPaHU M HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHuWTe BO OAHOC Ha pesyaTaTture OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MNO KaKBW BHATPELWHW,
Ha/ABOPELUHU, KOMepLUUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BMA NPUTUCOLU U BAMjaHK]ja.

3afBenewka bp. 1: PesynTtaturte of TECTOBWTE Cé OQHECYBAaT camo 3a WcnuTyBaHWTe npumepouyM. OBOj NPOTOKON HE Cmee Aa ce penpoayunpa oceeH co
nucmeHa noasona Ha nabopaTopwjaTa u BO UeOCT.

3aBenewxa Gp. 2: NlabopaTtopwujara He oArosapa 3a 8epOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE JOCTABEHHU 04 NOAHOCATE/IOT BO BGaparbeTo 3a UCNUTYBatbe.

Jabenelka bp. 3: Kora KIMEHTOT M3BPLIKA 3eMatbe Ha NPUMEPOLUTE, naBopaTopujaTa He HOCK OAFOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTa Ha npumepouuTe,
3aBenewxa Bp. 4: W3sewTajoT og NabopaTOPUCKOTO MCNMTYBaHLE Ce U3AaBa BO cornacHoct co MNP 7.8 U3secTyBaree 33 pesyntatu.

3afenewxa Bp. 5: [OKOAKY KAMeHTOT Gapa U3BEWTajoT 04 naBopaToOPUCKO UCNUTYBarbe A3 COAPMHM n3jasa 33 cooBpasHocT, nabopaTopujara nocranyea
COrNacHoO NPaBMno 3a AOHECYBarbe Ha oAnyKa 33 u3jasa 33 coobpasHocT. OBa Npasuio & BO COMNAcHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[OHECYBarbe OANYKa M u3jasa 33 cooBpa3HoCT 1 rnacv:

MpasBuno Ha 6uHapHa oANYKa 32 e4HOCTaBHO npudararbe Kora:

- M3MEepeHaTa BPeAHOCT & NOA rpaHuuaTa Ha npugarkarse AL=TL - ,3agosonysa” niu

- M3MepeHaTa BpeAHOCT € Hag rpaHvuaTta Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonyea

COFNACcHO BaMEYKNOT NPABUIHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewna bp. 6: CuTe akpeauTUPaHK METOAW Of ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

HadanHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




oY/ NAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBASE HA XPAHA 1 JUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ X{UBOTHHU

MEC EN ISOVITES 1T025

0B 7.8-02
M3BEUJ1(1:.I oA ﬂnsip.::oluoi:&o“u;::s:)wambe T %
O ARPRANTHRAHD MOGIPAE. 17025:2018 -

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopwc Tpajkosckn” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakenoHKja

WUsBewTaj 6p.260923/3

MuKkpobuonolKa aHanmsa

WUme Ha Baparenor : JKM BogosoA H. UanHAaeH

Appeca Ha Bapartenot : yn. 9 66 UnuHaeH - ONWTUHCKA 3rpaaa UnunpeH

[aTtym Ha 3ematbe: 08.11.2023
Natym Ha npuem: 08.11.2023

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarbe: 260923
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep;: Ha aeH 08.11.2023 roanHa, 0BNACTEHOTO /iULE HuKona L|BeTKOBCKU U3BPLUW 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
33 Nuerbe 3a TecTMparbe Ha MUKpobuonowkKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3ematrbe Ha npumepouu: Boaata 3a Nuerbe e 3emeHa 04 Yelwma 8o YajHa KyjHa Bo OnwTUHa

UnnHaeH

IIl Mpumepouute ce 3eMEHM COrNAcHO M/IaH 32 3emakbe Ha NpUmepoun: OB 7.3-02 MNnaH 32 3emarbe Ha

npUmMepoLn.

IV CraHpapau v MeToAu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MEKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MWUKpOBKWONOLWKa aHanusa.

V [lononHyBsarba, OTCTanyBakba WK UCKyYyBakba Of4 METOAOT U OA N/IAHOT 32 3ematbe Ha NpMMepoLK: 4

VI Pesynratu:

1.KapaKkTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerbe — ONwTMHa UnuHAaeH

(MMe, TPrOBCKO MUME, Cepuja, AaTyM Ha NPOM3BO/ACTBO, POK Ha Tpaeke, KONMYecTso)

CoobpasHoct
i Boal MepHa
4. bpoj Napamerpu Tecr meron Pesynrar og Haoapens- FpaHu4HKu 3aposonysa/
WCMUTYBaETO HocT ** BpefHOCTH Npudaraueo/
He 3ag0BONYBa
260900323 Pseudomonas aeruginosa MHKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konudopmuu Baxktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypaykm MKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
bBpoere MUKPOOPraHu3Imu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apgosonysa
Ha Kyntypa 22°C /
Bpoet:e MUKPOOPraHuImm MHKC EN IS0 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 37°C /

McnnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3a40BONYBA KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe NnapameTpy cornacHo lNpasuaHUKOT 3a 6e3begHocCT U
KBa/MTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwnor 1 v Mpunor 4).

Haoanue: 1

| Bepaja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.20222

1/2




3 o

' ®Y/] /IAG TABOPATOPVIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA W AVJATHOCTUKA HA
Py BOJIECTM KAJ }KMBOTHM R s TR
Food@lab 8 éf
s W3BELLTAJ O/} TAGOPATOPUCKO MCTIUTYBAHE = K?:Eé:l ?SgﬁlEC O
CO aK UTHUpa MOCT, e
(20 AKpeAMTHpaHO MoCTRHpANS) 17025:2018
BpemeHcku ycnosu: v/ COHYeBO O 067aYHO O NPOMEHAMBO O BPHEMAMBO O TemnepaTypa

HauuH Ha cknaguparse:  nagunHUK
TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpupatbeTo e u3splueHo o cTpaHa Ha:

/!

4 Mspabotun:Hatawa MuneHKkoBcKa........... ..M . ; Opobpun: AHapea BolKkocka
_ § P-n Ha mukpobuonouwka nabopatopuja
g Aatym(u1) Ha nsseaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTusHocTM: 08.11.2023 -11.11.2023

AaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 13.11.2023

Co * ce o3Havysa HeakpeauTHpaH mMeTog,

**Kora knnHetoT He 6apa u3jasa 3a coobpasHocT 8o W3BELUTAJOT Ce M3BECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrU CAY4au MepHaTa HeoapeneHocT, ce
NpecMeTyBa BO pe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KAMEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeToaM KoM ce foBKeHu o cTpana Ha naBopatopuja co koja Dyg a6 uma cknyyero aorosop 3a copabotka

WUsjaea 3a HenpucTpacHocT

PakosoacTeoro Ha ANTY ®ya J1ab 100-CKonje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTUBHOCTY 3a UCMUTYBaHE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO M
BO cornacHocr co baparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Curte OANYKW Ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha OGjeKTMBHM AoOKasM 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANIYKUTE HE MOXKaT fa BAMjaaTt Apyru MHTEpPEecH WU APYrK CTPAHU U HUKO]j
Hema npaso Aa eaujae Ha BPabOTEHMTE BO OAHOC Ha PE3yATATUTE OAHOCHO HEMa NPaBoO Ha 6GMMO KaKsw BHaTpPeLwHu,
HaABOPELIHK, KOMEPLUMjaNH1, DUHAHCUCKN U APYT BUA, NMPUTUCOLM U BAMjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatite og TecToBuTe ce OfHEeCyBaaT camo 33 UCNWUTYBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON HE CMEE 43 Ce PenpoayuMpa OCBeH co
nucmeHa aossona Ha naboparopwjarta v Bo LenocT.
3abenewsa bp. 2: labopatopujata He oarosapa 3a BEPOLOCTOJHOCT HA NOAATOUMUTE A0CTaBeHW 04 NoAHOCUTENOT BO BapareTo 3a UCnNuTyBarke.
3abenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUKA 3eMatbe Ha NPUMepoLuMTe, NaBopaTtopujata He HocK OAroBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpPOLMTE,
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT og nabopaTopucKoTo McnuTyBar-e ce u3nasa BO cornacHoct co MNP 7.8 MasectyBarbe 3a peayntatu.

3abenewxa Bp. 5: [lokonky knneHToT Gapa wasewTajor of NaBOPaTOPUCKO MCNUTYBaKE A3 COAPMKM vsjasa 3a coobpasuoct, nabopatopujara nocranysa
COrnacHo Npaew/io 3a AOHECYBakbe Ha OA/yKa 3a m3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasmno e BoO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 3a
OOHecyearbe 04NyKa Y M3jaea 3a coobpa3HoOCT U rnacu:

MNpasuno Ha BuHapHa ognyKa 3a egHOCTaBHO Npudakarse Kora:

- M3mepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHuuara Ha npudanarse AL=TL - ,3ag080nyBa" unu

- M3MEpeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHuuara Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa

COrNacHo BaMe4yKMoT NPaBUIHWK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOA3BCTBO.

3abenewsa bp. 6: CUTe akpeAUTUPaHU METOAM O/ ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasern Ha Beb cTpanata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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